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Herzlich Wollkommen bei Yaki-The-Emon.
Wir sind eine Teppan-Sake-Bar und erfreuen seit 2015 unsere Gaste mit

japanischen Grillgerichten und Sake.
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Unsere Gerichte werden auf einem japanischen Teppan-Grill zubereitet. Das ist
eine spezielle groRe Eisenplatte, auf der man Okonomiyaki oder Yakisoba

zubereiten kann. Wir grillen aber auch Fleisch und Meeresfriichte auf dieser
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Platte. Zu den dabei entstehenden Rastaromen passt besonders gut

japanischer Sake, von dem wir auch zahlreiche Sorten anbieten.
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YAKI EDAMAME SHISO CAPRESE TAKANA CHEESE
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Tomaten, Perillapaste, Takana-Blatter und
Mozzarella-Kése mit 4 Sorten Kase (Parmesan,
Yuzu-Dressing Gouda, Mozzarella, Cheddar)

in frittiertem Tofu
eingewickelt 8,50€

7,00€

EDAMAME
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GESO KARA
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Frittierte
Tintenfisch-
Tentakel

Gekochte Gebratene Edamame
Sojabohnen mit
Knoblauch & Sesamol

5,00€ 6,00€ 1,00€

Bitte Fragen zu Allergenen Zutaten und Inhaltstoffen frage Sie bitte unsere Service Mitarbeiter.
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BUTA OKONOMIYAKI \E

mit Spitzkohl
und Schweinefleisch

16,50€

WESILS I
HRHEE
NANBAN TARTAR

- OKONOMIYAKI

mit frittiertem Hahnchen
und japanischer
Remoulade

18,50€

_-‘) —7J —'|<‘ ' Vegetarisch
PiFH S Lauchzwiebe

SEAFOOD - verschiede
OKONOMIYAKI 16

CREATE YOUR ORIGIN

mit Meeresfriichten

24,50€

Mayonnaise a i Kimchi Schweinebauch
1,00€ ; ; 4,00€ 4,00€



Plnnnkuchen
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BUTA KIMCHI
'OKONOMIYAKI

mit Spitzkohl |
Schweinefleisch |
und Kimchi

18,50€
= FXVhY
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CHICKEN

KATSU CURRY
OKONOMIYAKI

mit Spitzkohl,Curry sol3e und
knusprigem H&ahnchen

21,50€ ——
!
u}a}‘ﬁé i ok 3l Montag ¢
mit Spitzkohl, g ' bis ¥
In, Ingwer und St E Frentag £ &
ne Gemise CALIFORNIA e 2
50€ | OKONOMIYAKI
e 7 mit Spitzkohl,
AL OKONOMIYAKI!! Garnelen, Avocado

und Tobiko

BEFEY  JURE—FEVAL— | EXTRA SAUCE je 1,00€

Okonomi SoRe Gyoza Sesam SofRe
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Spicy SoRe Teriyaki SoRe
L - P ATy —R BRUBtEY—X
Frittiertes Knuspriges Remoulade SoRe
Hahnchen 5,50€ Hihnercurry 8,50€ ; VRIS —A



BERIVRIVIREZIE Bkt EZIE

Nanban Tartar Yakisoba Buta Yakisoba
Gebratene Nudeln mit knusprigem Hahnchen Gebratene Nudeln
und hausgemachter Remoulade mit Schweinebauchscheiben

REBHKIRREZIE ’\"’"/“ﬂ*ﬁﬁi‘%lf
Seafood Yakisoba Veggie Yakisoba

Gebratene Nudeln mit Garnelen, Gebratene Nudeln mit Gemse

Jakobsmuscheln und Tintenfisch
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Mayonnaise a i K|mch| Schweinebauch Mais Frittiertes Knuspriges
1,00€ 4,00€ 4,00€ 3,00€ Hahnchen  Hihnercurry
5,50€ 8,50€

EXTRA SAUCE je 1,00€
Okonomi Sol3e Spicy SolRe Remoulade SoRRe Gyoza Sesam Solte Teriyaki Sole
Bl —R RINA =Y =A 22V —R BRFIXTY—X BygEY—X
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OKONOMIYAKI
oder YAKISOBA
lhrer Wahl

BUTA OKONOMIYAKI
16,50€

WTFOEHFHFEEEIFFEEZTIE LN DOBIFEGEREHRUILEN
Wadhlen Sie eines von den unten gelisteten Gerichten aus.

BT
BoFEH11E
Beilage
lhrer Wahl

+4,00 EURO

oder

+5,50 EURO
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NANBAN OKONOMIYAKI BUTA KIMCHI O

e A P B
Nur Montag bis Freitag — : v = Nartae= 4 v s
CALIFORNIA CHICKEN KATSU CURRY : .
OKONOMIYAKI OKONOMIYAKI NANBAN YAKISOBA  BUTA YAKISOBA SEAFOOD YAKISOBA VEGGIE YAKISOBA
2150€ 21.50€ 18,50€ 16,50€ 24,50€ 16,50€

== 4,00 EURO oder 5,50 EURO

WUTFDEDEHLV N DBHFEGEREHREVIEL
Wahlen Sie eines von den unten gelisteten Beilagen.

IKA GESO
Frittierte

Tintenfisch-Tentakel

Frittierte Teigtaschen mit Hahnchen und
Gemise, dazu Sesamsofde

EDAMAME STICK (8 Stk.)

Frittierte Teigrollen mit
Edamame & Kartoffeln,
Yuzu-Mayonnaise dazu

ARAAGE (3 Stk.)

Frittiertes Hihnchen
durch einer Marinade
> aus KnoblauchsoBe gereicht
YOZA

VEGAN
Frittierte Teigtaschen mit Gemise,
dazu Sesamsofe




SEAFOOD MISO RAMEN

Miso Ramen mit Tintenfisch,
Garnlen, Jakobsmuscheln und GemuUse

21.50€

Miso Ramen mit
knuspriges Hdhnchen
18.50€

BUTA MISO RAMEN YASAI MISO RAMEN

Miso Ramen mit gebratenem Vegetarische Miso Ramen

Schweinefleisch, Spitzkohl, mit gebratenem Spitzkohl,
Karotten, Mais und Lauchzwiebeln Karotten, Mais und Lauchzwiebeln

16.50€

FOr unsere Ramen
verwenden wir Nudeln
von dem Ramen Restaurant

TAKUMT

+ FUr 4,00€ oder 5,50€ gibt es eine Beilage
zu dem Ramen deiner Wahl dazu.

F—AUNCTS5R4,00€X1cl35,50€TEY MBEYET

IKA GESO EDAMAME STICK (8 Stk.)

Frittierte Frittierte Teigrollen mit
Tintenfisch-Tentakel Edamame & Kartoffeln,

Yuzu-Mayonnaise dazu

@ VEGAN GYOZA

Frittierte Teigtaschen mit Hdhnchen und  Frittierte Teigtaschen mit Gemise,
Gemiise, dazu Sesamsofe dazu Sesamsofde

KARAAGE (3 Stk.)
Frittiertes Hiihnchen
durch einer Marinade
aus Knoblauchsof3e gereicht
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Européisches Wagyu und Grillgemiise
zubereitet auf einem Teppan Grill

mit geschnittenem Wasabi
200g 47,50€

Das Foto
T~ beinhaltet

A\ TEPPAN

~ 1\ PEPPER BEEF RICE
T VAN IPMRTA A

Black-Angus Rindfleisch,

gebraten mit hausgemachter Steaksauce
mit japanischem Reis

zubereitet auf einem Teppan Grill

150g 24,80€  250g 34,80€

Gehackter Wasabi +1,00€ Hausgemachte Steak Sauce +2,00€
BAESIIES HEWMRT—FV—R



GERICHTIE

PE->FRF

2. .. GEBRATENE GYOZA

MIT HAHNCHEN
UND GEMUSE

6 STUCK 7,50 EURO

IS OKURA

KUSHI
BRg:71758

% OKURASCHOTEN IM
® SCHWEINEFLEISCHMANTEL

# 2STUCK 9,00 EURO

. KAMO NEGI

KUSHI
BRT¥oBMF

ENTENBRUST
LAUCHZWIEBEL SPIESSE

2 STUCK 9,00 EURO

. KARAAGE

BoERT
ICALZCIBTL
FRITTIERTES HUHNCHEN
DURCH EINER MARINADE

AUS KNOBLAUCHSOSSE
GEREICHT

11,00 EURO

=¥ GYUTAN
VTR

GEGRILLTE

=== RINDERZUNGENSCHEIBEN

| 17,50 EURO

GEBRATENE GYOZA
MIT GEMUSE

6 STUCK 7,50 EURO

MOCHI

BACON
t5x-1VE

REISKUCHEN IM
SPECKMANTEL, KASE

{i 2 STUCK 9,00 EURO

4 TAKOYAKI

KUSHI
BRI RS

FRITTIERTE TEIGKUGELN

‘ MIT OKTOPUSSTUCKCHEN

4 STUCK 7,50 EURO

NASU

DENGAKU
T IEE

GEBRATENE AUBERGINE
MIT MISOSOSSE

9,00 EURO

UNAGI
KABAYAKI

INFORME
GEGRILLTER AAL

4. 9500 EURO




TAKANT CHEESE A '

0 Takana-Blitter und 4 Sorten Kiise
(Parmesan, Gouda Mozzarella, Cheddar)

in frittiertem Tofu ei@ewi%ﬂﬁl 7, 00€
\.
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TERIYAKI

e Gl‘z’ji"l// er fﬂCﬁJ mit Teri ya@ \Soﬂe ‘
= . 16,80€ &/ﬂzu Reij +3 00€ “

kATSU CURRY ,

%pamscﬁej Cmﬂ@ Reis TOFU STEAK &

mit ?/ﬂﬁncﬁem Cél’ll l[Zc‘/’/ Gegrillter Tofu mit Pilzen

| {9 80€ Dieses Gerichte ist nicht vegetarisch \_ WM/ ﬁ & /cée Dashi- \Soﬂe
9.80€
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WARABI PARFAIT
o BUSN O, A S B
Eisbecher mit Matcha-Eis,
Cornflakes, Azuki-Bohnen,
Warabimochi (Matcha & Kinako),

Schlagsahne und
versch. Beeren (saisonabhangig)

9,00€

DORAYAKI ADZUKI EIS MATCHA EIS

’i\**&tg"b? AI.E""{Z ¢*§711
Japanischer Pfannkuchen
mit sUBer Bohnenpaste
und Adzukibohnen Eis

7,00€ 4,80€ 4,80€

Adzukibohnen Eis (2 Stk.) GriUner Tee Eis (2 Stk)
mit Sahne mit Sahne





